
 
 

 Alle Allergene und Zusatzstoffe sind am Tresen einsehbar  

 

 

Kürbis-Kokos-Suppe mit Ingwer ……………………………....7,90€ 

Mediterraner Tapasteller….………….……………..............14,90€ 

Gebratene Chorizo, Datteln im Speckmantel, hausgemachte 

Aioli, Serrano-Grissini, marinierte Oliven und Schafskäse, dazu 

Baguette  

Gebackener Ziegenkäse……………….….………..………..…12,50€      

mit Rosmarin, Thymian-Honig an Pfirsichspalten und Walnüssen  

Falafel-Bällchen mit Hummus und warmem Linsenpüree..9,90€ 

Rinder-Carpaccio………………………………………………….12,90€ 

mit Olivenöl und gehobeltem Parmesan 

 

 

Bunter Salat mit gebratener Curry-Hähnchenbrust …..…15,90€    

an Ingwer-Sesam-Dressing 

Griechischer Salat…………………………….…………..........15,90€  

mit Oliven, Tomaten, roten Zwiebeln &  

Schafskäsewürfeln im Kräutermantel 

Zu unseren Salatvariationen reichen wir frisches Baguette. 

Hausgemachte, frische Küche  

 

 

 

Jägerschnitzel Natur ……………………………………..….…...16,90€ 

mit Champignon-Sauce aus hausgemachter Jus an  

Pommes Frites, dazu ein kleiner, bunter Salat 

Thai Chicken Curry…………..…..………….……………………..15,90€  

mit Hähnchenbrustfilet und buntem Gemüse an Langkornreis 

Argentinisches Rumpsteak 250g …….………………………….25,90€ 

mit Kräuterbutter und Pommes Frites, dazu ein kleiner Salat   

Lamm-Medaillons……………………..…..……..………………..25,90€ 

mit grünen Bohnen und Bratkartoffeln an hausgemachter Jus  

Kung Pao Chicken…………..………………………..…………….16,90€ 

Hähnchenbrustfiletstreifen mit Wok-Gemüse, Erdnüssen, 

Chilischoten, Szechuanpfeffer und Langkornreis  

Hirschgeschnetzeltes mit Schupfnudeln……………….……..22,90€ 

in Butter geschwenkt, an Preiselbeer-Bouquet 

Mexican Steak……………………………………………………….17,90€ 

vom Schwein in einer Nachokruste, dazu Potato Wedges  & Salsa  

Hühnchen-Saltimbocca…………………………………………...24,90€ 

auf Waldpilz-Risotto mit Trüffelöl und Parmesan   
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Seeteufel auf grünem Erbsenpüree…..……………………..21,90€ 

an Vichy-Möhren und Limonensauce  

Wok-Garnelen……………..……………….….….……………..18,90€ 

mit hausgemachtem Sesam-Frühlingszwiebel-Chili-Öl, 

Wokgemüse und Langkornreis   

Kürbis-Kokos-Curry.……………………………………………..14,90€ 

mit buntem Gemüse an Langkornreis 

Spinat an roten Linsen ……………………………..……….....14,90€  

mit pikantem Joghurt-Dip und einem Papadam                          

Italienisches Waldpilz-Risotto…………………………………18,90€ 

mit Trüffelöl und Parmesan  

Buddha-Bowl mit gerösteten Süßkartoffeln ………………15,90€  

mit Kichererbsen und Avocado an Tahindressing  

Ratatouille mit gebackenem Ziegenkäse………..…………16,90€  

an Zitronen-Cous-Cous 

Schafskäse aus dem Ofen….…………………….…………….13,50€  

mit Provence-Kräutern und Tomatensauce  

an Knoblauchbaguette 

 

Toscanische Fiocchi………………………………………………….15,90€ 

mit Birne und Ricotta gefüllt in feiner Gorgonzola-Sauce  

Salbei-Spaghetti………………………………………..……………14,90€ 

mit Zucchini, gebratenen Champignons, roten Zwiebeln und 

Ziegenkäse-Crumbles 

Penne mit Oliven und Schafskäsewürfeln………………………14,90€ 

in fruchtiger Tomatensauce 

Spaghetti mit Lachs und Spinat.………………………………....17,50€ 

mit Cocktailtomaten in feiner Kräuter-Sahne-Sauce 

 

Warmer Apfelstrudel……………………………….…..................7,90€ 

an Vanille-Sauce und einer Kugel Vanille-Eis  

Vanille-Eis mit Olivenöl und Meersalz…………………..………..4,90€ 

Warmer Brownie……………………………………………..………..7,90€ 

mit Vanille-Eis und Sahne  

 

Hausgemachte, frische Küche  


